
PIZZE

MARGHERITA  TOMATEN EN MOZZARELLA..................................................................................................................................................... 13.5

NAPOLETANA  ANSJOVIS, KAPPERTJES EN OLIJVEN................................................................................................................................... 15.5

CONTADINA  AUBERGINE, COURGETTE, PAPRIKA, KERSTOMAATJES EN RUCOLA.............................................................................. 17.5

SALMONE  ZALM, ROOM, RODE UI, KAPPERTJES EN RUCOLA....................................................................................................................19.5

OCCHIO DI BUE  CHAMPIGNONS, HAM EN EI................................................................................................................................................16.5

CINQUE FORMAGGI  VIJF SOORTEN KAAS....................................................................................................................................................16.5

CALZONE  GEVULDE PIZZA MET SALAMI, HAM EN CHAMPIGNONS.......................................................................................................... 17.5

STROMBOLI  VERSE WORST, UIEN EN PAPRIKA.............................................................................................................................................. 17.5

DOMENICO  MOSSELEN, GARNALEN, ANSJOVIS, UIEN EN PAPRIKA......................................................................................................... 17.5

NUOVO CHEF  GARNALEN, COURGETTE, KERSTOMAATJES, PARMEZAANSE KAAS EN RUCOLA....................................................18.5

DIAVOLA  PIKANTE SALAMI, GORGONZOLA, UIEN........................................................................................................................................... 17.5

PARMA  PARMAHAM, PARMEZAANSE KAAS EN RUCOLA...............................................................................................................................18.5

SARDA  SARDIJNSE WORST, PECORINO SARDO, UIEN EN OLIJVEN............................................................................................................19.5

DELICATA  VERSCHILLENDE SOORTEN PADDENSTOELEN, GORGONZOLA EN TRUFFEL...................................................................18.5

PIEMONTESE  SALAMI, TRUFFEL, OESTERZWAMMEN, PARMEZAANSE KAAS EN RUCOLA...............................................................19.5

TONNO  TONIJN, UIEN, KAPPERTJES.....................................................................................................................................................................18.5

BURRATA E POMODORI  BURRATA, KERSTOMAATJES, VERSE BASILICUM......................................................................................19.5

BURRATA E CRUDO  BURRATA, PARMA HAM EN RUCOLA...................................................................................................................... 21.5

(VOOR EXTRA INGREDIËNTEN WORDT EEN MEERPRIJS GEREKEND)

PIZZE BIANCHE 

PIZZAIOLO  VERSE WORST, OESTERZWAMMEN, TRUFFELCREME EN RUCOLA....................................................................................19.5

RAFFAELE  SARDIJNSE WORST, AUBERGINE, TRUFFELCREME EN RUCOLA .........................................................................................19.5

PIZZA’S MET ALS BASIS TOMAAT EN MOZZARELLA

PIZZA’S ZONDER TOMATENSAUS ALS BASIS



ANTIPASTI

ANTIPASTO MISTO  DIVERSE SOORTEN ITALIAANSE VLEESWAREN EN KAZEN.....................................1 PERSOON 17  2 PERSONEN 30

PANE, BURRO E OLIVE  STOKBROOD MET KRUIDENBOTER EN SICILIAANSE OLIJVEN....................................................................10

BRUSCHETTA CLASSICA  GEROOSTERD BROOD MET TOMAAT, BASILICUM EN KNOFLOOK.........................................................10

FORMAGGI MISTI  SELECTIE VAN KAZEN............................................................................................................................................................ 15

CARPACCIO  RUNDERCARPACCIO MET PIJNBOOMPITTEN, RUCOLA EN PARMEZAANSE KAAS......................................................... 17

VITELLO TONNATO  DUNGESNEDEN KALFSVLEES MET TONIJNSAUS..................................................................................................... 17

BURRATA  ROMIGE BUFFELMOZZARELLA, BASILICUM EN VERSE TOMAAT............................................................................................... 15

BURRATA CON CRUDO  ROMIGE BUFFELMOZZARELLA, BASILICUM, VERSE TOMAAT EN PARMA HAM.....................................19

ZUPPA DI CIPOLLA  ITALIAANSE UIENSOEP...................................................................................................................................................8.5

COZZE GRATINATE  GEGRATINEERDE MOSSELEN.........................................................................................................................................16

GAMBERI GRATINATI  GEGRATINEERDE GARNALEN.................................................................................................................................... 17

VOORGERECHTEN

ENGLISH MENU?



PASTA

SPAGHETTI AGLIO, OLIO, PEPERONCINO**  MET OLIJFOLIE, KNOFLOOK EN RODE PEPERS...........................................14.5

SPAGHETTI SALTATI IN PADELLA  SPECIALE VLEESSAUS ................................................................................................................ 17.5

SPAGHETTI ALLA CARBONARA  MET SPEK EN EI................................................................................................................................. 15.5

SPAGHETTI ALLE VONGOLE**  MET VERSE KOKKELS...........................................................................................................DAGPRIJS

PENNE CON GAMBERI E ZUCCHINE**  MET GARNALEN, COURGETTE EN VERSE TOMAAT .................................................20.5

PENNE AL GORGONZOLA  MET HAM, CHAMPIGNONS EN GORGONZOLA IN ROOMSAUS.........................................................16.5

PENNE AL SALMONE**  MET ZALMROOMSAUS......................................................................................................................................... 17.5

PANZAROTTI AI 4 FORMAGGI  MET VIER VERSCHILLENDE SOORTEN KAAS................................................................................18.5

TORTELLINI ALLA PANNA  GEVULDE PASTA MET HAM EN CHAMPIGNONS IN ROOMSAUS...................................................... 17.5

PANZAROTTI AL POMODORO  GEVULDE PASTA  MET TOMATENSAUS.......................................................................................... 17.5

LASAGNA ALLA BOLOGNESE  MET VLEESSAUS.....................................................................................................................................18.5

LUNETTE AL TARTUFO  GEVULDE PASTA IN EEN TRUFFELROOMSAUS MET CHAMPIGNONS.................................................... 19.5

**DEZE PASTA’S WORDEN GESERVEERD ZONDER PARMEZAANSE KAAS

PASTA’S



CARNE

CONTORNI

ENTRECOTE 

AI FUNGHI  CHAMPIGNONSAUS...........................................................................................................................................................................27.5

AL PEPE  PEPERSAUS...............................................................................................................................................................................................27.5

AL GORGONZOLA  ROMIGE GORGONZOLASAUS........................................................................................................................................27.5

SCALOPPINA (KALFSVLEES)

AL VINO BIANCO  WITTE WIJNSAUS................................................................................................................................................................27.5

AL MARSALA  VERSTERKTE RODE WIJNSAUS UIT SICILIE...........................................................................................................................27.5

AL GORGONZOLA  ROMIGE GORGONZOLASAUS.......................................................................................................................................28.5

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA  WITTE WIJNSAUS MET  PARMAHAM, KAAS EN SALIE.............................................................28.5

INSALATA MISTA  GEMENGDE SALADE................................................................................................................................................................. 7

PATATE FRITTE  AMBACHTELIJKE FRIET MET TRUFFELMAYONAISE EN PARMEZAANSEKAAS............................................................. 7

VERDURE GRIGLIATE  GEGRILDE KOUDE GROENTEN...................................................................................................................................9

BURRATA  ROMIGE BUFFELMOZZARELLA, BASILICUM EN VERSE TOMAAT............................................................................................... 15

BIJGERECHTEN

PESCE

GAMBERI ALLA DOMENICO  GARNALEN VAN DE CHEF......................................................................................................................28.5

GAMBERONI ALLA GRIGLIA  GEGRILDE GROTE GARNALEN................................................................................................................27.5

FILETTO DI BRANZINO  ZEEBAARS FILET OP SARDIJNSE WIJZE BEREID.........................................................................................24.5

CALAMARI FRITTI  GEFRITUURDE INKTVISRINGEN....................................................................................................................................24.5

PESCE SPADA ALLA GRIGLIA  GEGRILDE ZWAARDVIS....................................................................................................................... 26.5

VLEESGERECHTEN

VISGERECHTEN


